Kluski z watrébki cielecej

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1507 razy.

Zdjawszy btonke z watrébki wyzytowac ja, usiekac i przetrze¢ przez durszlak. Duzg butke namoczy¢ w mleku na godzine,
nastepnie wycisng¢ , doda¢ dwa cate jaja, ktadac po jednemu, jedng usiekana, sparzong i w masle uduszong cebule,

troche soli, pieprzu i robi¢ w reku podtuzne kluski, otaczajac je dobrze w mace, ugotowaé w obszernym rondlu.

Wyjmowaé tyzkag durszlakowg ostroznie, na poétmisku polaé mastem z cebulkg

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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