
Piramida z kasztanów  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1798 razy.

Edouard de Pomiane tak to opisuje: 

Zdjac lupki z kilograma kasztanow.  Nastepnie sparzyc je, zdjac skorki. Gotowac obrane kasztany w
mleku z cukrem i wanilia, a gdy beda miekkie przetrzec przez sito.  Wymieszac z mala iloscia mleka, az
sie zrobi miekki krem. Zagrzac troche, dodac 30g. roztopionego masla i dwa zoltka, wlac do formy i
zamrozic.  Wyrzucic z formy, ubrac bita smietana.  

From: WLOS@PLEARN.EDU.PL (Wladyslaw Los) 
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