Gtowizna wieprzowa duszona z purée z grochu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1955 razy.

Kawatek gtowy wieprzowej wyluzowaé z kosci, wtozy¢ do rondla, doda¢ troche korzeni, jarzyn i cebuli, a
podlawszy rosotem, dusi¢ pod przykryciem az bedzie miekka. Osobno ugotowaé zwykty suchy groch lub
groszek zielony, przefasowac¢ na puree, pola¢ buteczka zrumieniong z mastem, a gtowizne pokrajaé w plasterki i
obtozy¢ naokoto.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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