Boczek wedzony wypiekany z kartoflami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1505 razy.

Ugotowa¢ miekko kawatek wedzonego boczku wieprzowego i pokraja¢ go w plasterki, Osobno ugotowaé kilo
kartofli uwazajac, aby sie nie przegotowaty. Gdy przestygna, pokraja¢ je w talarki, wytozy¢ nimi spdd rondla,
potem da¢ warstwe boczku i tak przektada¢ az do konca. Utozywszy ostatnig warstwe kartofli, i zalaé czterema
tyzkami kwasnej Smietany i wstawi¢ do gorgcego pieca na dobre p6t godziny aby sie na rumiano wypiekty.
Podajac wyrzuci¢ na potmisek,

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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