
Sosyski w sosie musztardowym ?á la
Sierzputowski?
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Język:  Polski
Odwiedzono: 1570 razy.

Zasmażyć na rumiano łyżkę mąki i łyżkę masła, wlać pół szklanki czerwonego wina, dodać łyżkę musztardy, trochę soli i
pieprzu, pół łyżeczki sosu Cabul, zagotować i polać zagrzane w gorącej wodzie kiełbaski lub surowe sosyski,
które przedtem usmażyć na patelni na maśle. Osobno podać do nich kartofle przysmażone.
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