Kiszka pasztetowa (watrobiana)

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 3087 razy.

Surowg watrobe wieprzowag wyzytowac i przekreciwszy pare razy na maszynce, przefasowaé przez druciane sito.
Potem posoli¢ , popieprzy¢ , doda¢ troche muszkatotowej gatki i angielskiego pieprzu, wymieszaé¢ z 20 dkg
ugotowanej stoniny pokrajanej w drobng kostkg z catg cebulg usiekang drobno i zasmazona, z dwoma czubatymi
tyzkami smalcu, wla¢ kwaterke ttustego rosotu i wbi¢ pie¢ catych jaj. Dobrze rozbitg tg masg napetniaé do 4/5 czesci
dtugie na 25 cm. gtadkie kiszki wieprzowe, zakreca¢ przy koncu mocno spiczastym patyczkiem, by sie masa

nie wylewata i gotowa¢ w obszernym naczyniu wolno dobre p6t godziny. Potem je wtozy¢é na chwile do zimnej

wody, a na drugi dzien kraja¢ na zimno w cienkie ptatki.
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