Jak czysci¢ prosie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1329 razy.

Mtode prosieta najsmaczniejsze sg 4-0 lub 6-cio tygodniowe. Zaktu¢ je ostrym spiczastym nozem pod lewg

topatkg w serce i spusci¢ goracg krew, z ktérej mozna zgotowaé wyborng zupe czarnine. Krew natychmiast posoli¢ i
rozktéci¢ z dwoma tyzkami octu, aby sie nie $cieta. Prosie witozy¢é do wanienki, zala¢ kipigca wodag, niech tak polezy ze
dwie minuty, potem szybko skrobaé je tepym nozem, dopoki wszystka siers¢ nie zejdzie. Po zupetnym

oczyszczeniu optuka¢ w zimnej wodzie, obetrze¢ czystym ptotnem, rozkroi¢ skére pod brzuchem, wypatroszy¢ ,

a watrdébke i ptucka z sercem pozostawi¢ wewnatrz. Jezeli prosie nie ma by¢é zaraz uzyte, nie trzeba go ptukaé , lecz
powiesi¢ w zimnem miejscu, a mozna go przez pare dni przechowac .
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