Cebula z boczkiem w winie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2701 razy.

4 cebule

kilka plastrow boczku
tyzka masta

tyzka kminku

listek laurowy

s0l,

biaty pieprz

1/4 | biatego wina

Cebule obra¢ izblanszowa¢ w osolonej wodzie. Osgczy¢ i pokroi¢ w 6semki.

Rozpusci¢ masto i wytopi¢ boczek.

Wtozyé cebule i obsmazyé dookota. Dodaé przyprawy, wlaé wino i dusi¢ ok. 20 min. Wyjaé cebule na pétmisek i

zala¢ sosem. Podawac z bagietka.
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