Bigos

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1691 razy.

Ugotowac wieprzowiny przerostej, zala¢ tym rosotem kwaszong kapuste, ktorg, jezeli jest za kwasna, trzeba

poprzednio przeptukaé , witozy¢ troche wieprzowego ttuszczu i niech sie gotuje. Mieso pokrajaé w kostke i na pot
godziny przed wydaniem na stét wrzuci¢ w kapuste; nastepnie zasmazy¢é masta z maka, rozprowadzi¢ sosem z

kapusty i wla¢ na powrdt w kapuste, zagotowac¢ i wydaé obtozong podsmazong kietbasg Moz na takze razem z kietbasg
gotowac . Bigos jest takze dobry odgrzewany.
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