Patroszenie drobiu
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Patroszenie kur robi sie nastepujacym sposobem: Najprzéd wyjmujg sie oczy, wierzchnia czes¢ dzioba oczyszcza
sie, a spodnia urzyna sie do potowy, kure ktadzie sie na grzbiet, przerzyna gardto przy piersi w poprzek,

wyjmuje sie gardziel ostroznie, zeby skory nie rozedrze¢ , Jezeli kura ma by¢é pieczona, obcinajg jej sie nogi w
stawach, jezeli gotowana, obcinajg sie tylko pazurki, przecinajg sciegna i zaktadajg sie nogi. Wierzch tylnego

otworu odcina sie, brzuch rozrzyna sie troche wzdtuz, wyjmujg wnetrznosci, oddziela sie ostroznie z6t¢ od watroby,
wyrzyna sie z zotgdka twardos$¢ , a sam zotadek rozcina w poprzek i zdejmuje sie wewnetrzng btonke. Kura wymywa sie
pare razy czysto zimng woda, uda naktadajg sie w tyt za przeciecia w stabiz nie, aby piers w gére sie wzniosta. Za
prawe skrzydto zaktada sie zotadek, za lewe watrobka i zakreca w gore na grzbiet. Gotebiom ukreca sie gtéwke,
wyjmuje ostroznie gardziel, a szyi troche ucina. Po wypatroszeniu zaktada sie watrébke i zotadek za skrzydta, jak

u kur, nogi przecinajg sie w stawach kolan; po obu bokach naciecia robig sie nozem mate otwory, w ktére

zaktadajg sie w tyt wygiete nézki. Gesi i kaczki, gdy po wymyciu zupetnie zastygna, patroszq sie tak jak kury.
Thtuszcz, ktory sie na spodzie u gesi znajduje, jako i ten, ktdry wnetrznosci otacza, wyjmuje sie. Flaki wyciskajgq

sie, rozrzynaja, wycierajg dobrze solg i moczg sie. Szyja i skrzydta odcinaja sie, szyja przerzyna sie przez pét, nogi
odcinajg w stawach i pazury przy nich bedace; z nég zdziera sie skoéra, zaktada sie na nie zotadek, okreca go sie
flaczkami i to nazywa sie drobkami.
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