Indyk faszerowany truflami
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1665 razy.

Pieknego, biatego indyka naszpikowac na piersiach truflami, pokrajanymi w paseczki; potem przyrzadzic¢
nastepujace nadzienie: kilo biatej cieleciny udusi¢ z cebulg w duzej ilosci masta, nastepnie dodac ; 3 duze trufle i
surowg watrébke indycza, wszystko drobno usiekane - doda¢ jeszcze soli, pieprzu biatego i szczypte gatki
muszkatotowej, wymieszaC razem i nadzia¢ podgardle indyka, ktére zaszy¢ . Tak nadzianego pozostawi¢
przez kilka godzin, niech nasigknie truflami, a potem upiec na roznie lub w piecu.

Takiego indyka przyrzadza sie rowniez na zimno do wykwintnego ?$wieconego?. Utozywszy indyka na
poétmisku, przystroi¢ nézki w papierowe mankiety.
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