Pieczone kurczeta

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1420 razy.

Mate kurczeta po zabiciu mozna wtozy¢ w zimng wode, potem maczaé w goracej i oskubac . Wieksze skubac¢ zaraz po
zabiciu, a bedq smaczniejsze, dopiero potem zamacza¢ w cieptej wodzie, oczysci¢ , posoli¢ i nadzia¢ nastepujacym
sposobem: utrze¢ butke, przesia¢ , zmieszaé dobrze z mastem i siekang zielong pietruszka, nadzia¢ tg masg kurcze,
piec je na roznie lub na gtebokiej patelni z poczatku na nagtym péz niej na wolnym ogniu, polewajac je ciagle

mastem. Gdy juz zrumienione, przykryé pokrywa, piec jeszcze kwadrans, aby dobrze sie przepiekty, obsypac

tartg butkg, obla¢ mastem i podac¢ .
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