Gotebie za kuropatwy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1471 razy.

Wzig¢ ttuste, nie bardzo stare gotebie, skropi¢ je dobrze octem, niech lezg godzine. Nasoli¢ , naszpikowaé cienkg
stoning lub owing¢ w cienkie plastry Swiezej stoniny, piec na roznie lub patelni, polewajac je ciegle mastem. Na
dopieczeniu posypac tartg butka, oblaé¢ jeszcze raz mastem, a na wydaniu nakraja¢ z obydwdch stron piersi,
wtozy¢ troche sSwiezego masta, napusci¢ cytryny, polaC mastem z patelni i zaraz da¢ na stét.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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