Kaczka w ztotym sosie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1535 razy.

Kaczke, po dostatecznym oczyszczeniu, gotuje sie krétko z wtoszczyzng i korzeniami. Sos do niej robi sie w
nastepujacy sposob: tyzke masta zrumieni¢ z stosowng iloscig maki, rozprowadzi¢ rosotem od kaczki, doda¢ troche
octu, cukru i karmelu; ostatniego tyle, aby sos nabrat ztotego koloru, przecedzi¢ przez sitko, doda¢ do niego
rozmaitych marynatéw jak to: korniszonoéw, kalafiorow, rydzéw, zagotowaé razem, utozyé kaczke na pétmisku

i pola¢ sosem. Mozna jg tez zrobi¢ w ten sposob: zamiast z marynatami z rodzynkami.
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