Farsz pasztetowy z watrobki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1613 razy.

Drobno usiekang watrdbke cielecg przefasowaé przez sito, doda¢ dwie tyzki tartej butki, troche soli, pieprzu,
muszkatotowej gatki, imbiru i 10 deka mtodej gotowanej stoniny pokrajanej w jak najdrobniejszg kostke. Trzy

zOttka utrze¢ z tyzkg deserowego masta, a potem z watrébka, z pozostatych biatek ubi¢ piane i wymieszawszy lekko
nadzia¢ indyka.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

