Watrébki z drobiu duszone w maderze

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1487 razy.

Watrdbki z drobiu namoczy¢ na kilka godzin w stodkim mleku, wieksze przekroi¢ na dwie czesci i wyrzuciwszy
na rozpalone masto z cebula, zrumieni¢ je po obu stronach, potem watrébki posoli¢ , obsypaé maka, a gdy to sie
zasmazy, rozprowadzi¢ kilkoma tyzkami bulionu, pot kieliszkiem madery, zagotowa¢ pare razy i wydaé
obtozywszy kartoflami z wody lub krokietami z kartofli.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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