Gotebie pieczone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2586 razy.

Gotebie powinno sie wybieraé¢ tylko mtode, bo stare sg twarde. Poznaé¢ je mozna po biatym miesie na piersiach;
stare majg piersi fioletowo sine. Oskuba¢ je ostroznie, aby sie skérka nie rozdarta. Zaraz po zabiciu wtozy¢ do
zimnej wody na dwie godziny, a potem oczysci¢ wnetrznosci, wymy¢ , posoli¢ i obtozywszy plasterkami mtode;j
stoniny, upiec w gorgcym piecu, polewajac czesto mastem. Gotebie powinny sie piec 30-35 minut. Podaé do nich
kompot, boréwki lub satate.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Pamietam jak bytem maty to do nas przyjezdzat dziadek z wujkiem.Przywozili samochodem skrzynki z gotgbiami.Potem przez dtuzszy czas
przywigzywali kazdemu gotebiowi cienki sznureczek do tapek.Gotebi byto chyba ze dwiescie.Dziadek od lat je hodowat. [

Nastepnie przywigzywali te sznurki do matego wiklinowego fotelika (dziadek tez byt matej postury) , dziadek siadat w foteliku i gotebie
wznosity sie w powietrze z dziadkiem.[

Dziadek leciat na wysokosci 15-20 metréw ,ponad domami i liniami wysokiego napiecia.(]

W ten sposdb wracat do domu.Przylatywat do swojego gotebnika wczesniej niz zdgzyt wréci¢ wujek samochodem. [

To byty mite czasy,czasy petne réznych przygdd i doswiadczen.
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