Gotebie zamiast kwiczotow

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1648 razy.

Oczyszczone gotebie natrze¢ z zewnatrz i wewnatrz przesianym jatowcem, pozostawi¢ , 2-3 dni w chtodnym
miejscu, a przed upieczeniem posoli¢ zawing¢ kazdy w cienki plasterek stoninki, obrumieni¢ w rondlu na masle,
a potem podlawszy trzema tyzkami gestego bulionu, dusi¢ je pod przykryciem przez dobre p6t godziny.

Wydac¢ ze stoninka, w ktdérej sie dusity, przekrojone na pét i potozone na grzaneczce z butki usmazonej i
uduszonej w piecu. Po wierzchu pola¢ wtasnym sosem.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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