Ges pieczona ostra z musztardg

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1610 razy.

Chcac mie¢ ge$ ostrzejszg, nalezy gdy sie w piecu zaczyna rumieni¢ , doda¢ dwie tyzki francuskiej musztardy,
rozrobi¢ jg dobrze z ttuszczem, wla¢ tyzeczke sosu Cabul i polewaé ges czesto az sie tadnie zrumieni i upiecze. Pot
godziny przed wydaniem obsypa¢ jg buteczkg i pola¢ jeszcze parokrotnie sosem. Pokrajang ges utozyé na pétmisku,
sos podla¢ kilkoma tyzkami rosotu, zagotowa¢ i poda¢ w sosjerce. Osobno da¢ buraczki duszone, czerwong
kapuste na winie lub satate.
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