Watrobka gesia duszona z cebulg

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1539 razy.

Watrébki gesie sg uwazane za specjat, szczegolniej duze, biate z tuczonych gesi. Takg watrébke oczyszczong
uwaznie z zo6tci, aby sie nie rozgniotta, namoczy¢ w mleku, posoli¢ , posypa¢ pieprzem i maka i wrzuciwszy na
rozpalone masto wraz z drobno uszatkowang cebulg dusi¢ przez 8-10 minut. Przed podaniem pod-la¢c dwoma
tyzkami rosotu lub bulionu, pokraja¢ jesli duza w plasterki, pola¢ po wierzchu cebulkg z sosem i ugarnirowac
kartoflami.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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