Kaczka duszona w sosie kaparowym

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1633 razy.

Oczyszczong i nasolong kaczke dusi¢ na masle w rondlu podlewajgc rosotem. Gdy juz jest migekka i zupetnie

rumiana pokraja¢ jak zwykle. Zrobi¢ rumiang zaprazke z pét tyzki masta i pot tyzki maki, rozprowadzi¢ smakiem z pod
kaczki i rosotem, doda¢ dwie tyzki wymoczonych kaparow, zafarbowaé na rumiany kolor karmelem, wcisngé

troche cytryny i wtozywszy kaczke do sosu poddusi¢ jeszcze z kwadrans. Podaé do stotu obtozong wioskim
makaronem lub kluseczkami ktadzionymi.
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