Potrawa z kaczki na dziko

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1401 razy.

Oczyszczong kaczke zala¢ w wilje dnia przygotowanym rosotem z octu, cebuli i korzeni, Nazajutrz posoli¢ i

dusi¢ na masle z cebulkg i korzeniami, podlewajgc rosotem. Gdy juz obrumieniona i miekka potranzerowac jgw
kawatki, sos przecedzi¢ , zaprawi¢ ¢ wier¢ litrem kwasnej $mietany rozbitej z tyzeczka maki, doda¢ tyzke octu, troche
imbiru, muszkatotowej gatki, poddusi¢ jeszcze kaczke w tym sosie i wydac obtozong na pétmisku wioskim
makaronem, lub osobno poda¢ buraczki duszone ze stonina.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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