Comber sarni ze Smietang

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1442 razy.

Zamarynowany w rosole comber sarni wyzytowac , posoli¢ , naszpikowa¢ stoning i piec w piecu przez 2 godziny,
polewajac z poczatku mastem, a gdy juz na wpot upieczony, kwasng Smietang zmieszang z sosem z pod combra.
Na kwadrans przed wydaniem obsypaé¢ go lekko maka, pola¢ jeszcze kilka razy i wydaé tak samo pokrajany i
ugarnirowany jak poprzedni.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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