Zajgc po wiedensku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1328 razy.

Wyjetego z rosotu i wyzytowanego zajgca posoli¢ , naszpikowaé gesto stoning i piec w piecu obtozywszy plasterkami
cebuli i jarzyn. Doda¢ catych korzeni jak pare ziarnek jednego i drugiego pieprzu, troche tymianku dwa lub

trzy gwoz dziki, dwa bobkowe liscie, kilka ziarnek jatowcu, tyzke masta i kilka tyzek rosotu. Zamiast rosotu mozna
wlaé pot szklanki biatego wina, a zajac bedzie smaczniejszy; polewac¢ czesto zajaca, aby sie zrumienit. Gdy po
godzinie lub pieciu kwadransach zajgc upieczony, pokraja¢ go jak poprzednio podatam, trzymac¢ w cieple, a

sos przefasowac , zaprawi¢ pot tyzeczka maki, wla¢ wraz ze smakiem dwie tyzki ugotowanych kaparéw, jesli za
mato kwasny wcisngé troche soku z cytryny i pola¢ tym sosem, ktory powinien by¢ d o8¢ gesty, zajgca na potmisku.
Obtozy¢ go makaronem wioskim lub kluskami ktadzionymi.
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