Potrawka z krolika

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1350 razy.

Obciagnietego ze skoéry i oczyszczonego kroliku posoli¢ , pokraja¢ w kawatki i dusi¢ na masle, dodawszy dwie
drobno posiekane cebule. Gdy sie mieso troche obrumieni doda¢ 20 deka szynki lub poledwicy wedzonej,

pokrajanej w kostke, kilka pieczarek, troche korzeni i zalawszy szklankg biatego wina i szklankg rosotu dusi¢

tak dtugo, az bedzie miekkie. Potem zaprawi¢ sos pot tyzkg maki i masta, wcisngé soku z cytryny, doda¢ szczypte
pieprzu i siekanej zielonej pietruszki, a wydajac zaciggna¢ go jeszcze dwoma rozbitymi z éttkami.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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