Dzik

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1418 razy.

Mieso z dzika mozna przyrzadza¢ w ten sam sposéb co i z wieprza tj. na $wiezo lub marynowane z solg i salami.
Poniewaz jednak dzik ma swoj wtasciwy nieprzyjemny odér przyrzadzajac na Swiezo, trzeba go wpierw wtozy¢ na

68 dni do rosotu, dodajac duzo korzeni i cebuli i czesto w nim mieso przewracaé¢ . Najlepszy rosot do dzika jest
nastepujacy: Na 10 kilo miesa wzig¢ 2 litry wody, pot litra octu, gars¢ jatowcu, gars¢ pieprzu, kilkanascie gwoz dzikow,
6 lisci bobkowych, dwa zabki utartego czosnku, cztery cebule, tylez marchwi, pietruszki i selerow

pokrajanych w talarki i pot skorki okrojonej z jednej, cytryny zagotowaé razem, a gdy wystygnie zala¢ tym

rosotem mieso z dzika, przycisng¢ denkiem i ciezarkiem i postawi¢ w zimnem miejscu.
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