Comber z dzika pieczony

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1487 razy.

Zabajcowany comber z dzika obra¢ z wierzchniego ttuszczu, naszpikowaé stoning, posoli¢ i piec w piecu
przez 1 1/2 godziny polewajac z poczatku mastem, a gdy sie obrumieni, dodaé pét szklanki biatego wina,
obsypa¢ maka i obla¢ litrem kwasnej $mietany. Pokrajaé w cienkie ukosne plastry po obu stronach kosci
grzbietowej. Poda¢ do niego kapuste czerwong lub satate.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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