Sarnia pieczen na zimno

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1298 razy.

Wyzytowaé sarnig pieczen, zbi¢ mocno, natrze¢ sola, wsypa¢ troche korzeni, zalaé mieso octem gorgcym i postawi¢ na
tydzien w zimne miejsce, przewracajgc czesto. Wyjawszy ja z octu, naszpikowaé stoning, obtozyé plasterkami

stoniny i piec w brytfannie, polewajac mastem, obrumieni¢ dobrze i jak wystygnie ubraé galaretg z cielecych

nozek.
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