Szczupak z kluseczkami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1208 razy.

Szczupaka dobrze oczyszczonego pokrajac na kawatki i posoli¢ go na pare godzin przed gotowaniem.

Nastepnie utozy¢ go w rondlu, naktasé wtoszczyzny, cebuli, troche pieprzu i zala¢ woda tyle ile sosu potrzeba i
gotowa¢ na wolnym ogniu przez kwadrans. Rybe wyja¢ ostroznie na pétmisek, przykry¢ predko, zeby para nie

wyszta i ryba nie ostygta. Nastepnie zrobi¢ sos z chrzanu, pola¢ nim rybe, smak za$ rybi zaprawi¢ kwasng smietan
rozbitg z maka i zagotowacé pare razy. Poprzednio ugotowaé¢ kluseczki, utozy¢ w srodku na potmisku i pola¢ zaprawka

rybia.
Nades(all(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

,1713962946
Nadestat(a): 2024-06-18 04:09:53
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