Lin z kwasng kapustg

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1062 razy.

Ugotowac¢ jak zwyczajnie kwaszong kapuste, ptuczac ja w wodzie, zeby za kwasna nie byta. Gdy juz miekka, zaprawic
ja mastem z podsmazong cebulg i makg a wtedy mie¢ przygotowanego lina, obciggnietego ze skory, pokrajanego

nie na dzwona ale na mate kawatki, z ktérych wszystkie osci nalezy powybiera¢ i posoli¢ na pare godzin

pierwej, ale nie wiele, lina wymieszac¢ z kapusta, wla¢ sporo kwasnej Smietany i dusi¢ na wolnym ogniu az sie sos
zupetnie wysadzi, pilnujgc przypalenia.
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