Lin po zydowsku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1359 razy.

Lin oczyszczony parzy sie, kraje w kawatki, soli i dusi sie w masle z drobno usiekang cebulg. Dolewa sie do
niego od czasu do czasu smaku wygotowanego z wioszczyzny, a w koncu zakrusza sie tartg butkg i podaje na
stét.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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