Raki gotowane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1063 razy.

Da¢ do rondla zywe, czysto wyptukane raki, nala¢ je wodag, tak aby byto przykryte, posoli¢ , da¢ tyzeczke kminku,
pietruszki i gotowa¢ 15-20 minut pod przykrywa t.j. dopdkad nie bedg czerwone. Po czym utozyé¢ je pieknie na
potmisku, z wierzchu posypaé z zielong pietruszkg i poda¢ na stét. Smaczniejsze sa, zalane w miejsce wody
wrzacym winem.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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