Karp z wody z mastem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1306 razy.

Oczyszczonego i nasolonego ttustego, grubego karpia wtozy¢é do wanienki grzbietem do goéry, nalaé mocnym
smakiem wygotowanym z wtoszczyzny, cebuli i korzeni i gotowa¢ na wolnym ogniu pod przykryciem,

uwazajac aby sie nie rozgotowat. Gdy juz az do srodka miekki, wyjaé go i potozy¢ tak samo grzbietem do gory na
potmisku, da¢ mu do pyszczka gatazke zielonej rzezuchy lub pietruszki, obtozy¢ wydrgzonymi kartoflami polanymi
mastem z zielong pietruszka, a osobno w sosjerce poda¢ roztopione swieze masto.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

,1713446834
Nadestat(a): 2024-06-17 23:24:20

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

