Lin duszony w masle

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1819 razy.

Sedniej wielkosci lina oczy$cié posolié i otarzawszy w mace, wtozyé do rondla w rozpuszczone masto, ktérego
trzeba da¢ dwie tyzki. Wcisngé na wierzch sok z pét cytryny, przykry¢ i na bardzo wolnym ogniu dusi¢ czesto,
polewajgc. Osobno ugotowaé¢ wydrgzone lub zwykte kartofle, pola¢ je mastem z zielong pietruszka i obtozy¢ lina na
potmisku.
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