Sandacz z wody do soséw zimnych lub gorgcych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1225 razy.

tadnego grubego sandacza ugotowaé lub udusi¢ w parze podtozywszy tyzke masta i troche smaku z wioszczyzny,
ktorym trzeba czesto rybe podlewac¢ . Ryba duszona jest smaczniejsza, ?bo wiecej smaku i sokow w sobie
zatrzymuje. Wyjgwszy z wanienki utozy¢ jg grzbietem do gory na poétmisku na biatej serwecie, tadnie w rozki
ztozonej, pétmisek ubra¢ zielong i poda¢ na goraco do rozmaitych soséw goracych jak ?Genévoise?, ?Matelot?,
?Bordelaise?, pieczarkowy kaparowy biaty, cytrynowy lub zimnych jak tatarski, 7Remoulade?,

?Ravigotte?, ?Cumberland? etc. ktdére sie podajg osobno w sosjerce.
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