Sandacz z pieca z grzybkami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1192 razy.

Ugotowa¢ gars¢ grzybow suchych, drobno usieka¢ i wymieszaé z pot litrem kwasnej Smietany, doda¢ dwie tyzKki
smaku z grzybéw, soli na koniec noza, maki i dwa z6ttka. Wszystko to dobrze rozbi¢ . Oczyszczonego

sandacza posoli¢ , potozy¢ na pétmisku blaszanym lub niklowym, przykry¢é wysmarowanym mastem papierem i
polewajgc czesto, podpiec na wpdt w piecu, potem obla¢ go $mietang z grzybami i postawi¢ jeszcze na 20

minut na ruszcie, aby sie z wierzchu przyrumienita.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

,1713972756
Nadestat(a): 2024-06-17 21:18:29
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