Wegorz w galarecie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2771 razy.

Obciagna¢ ze skory wegorza, posoli¢ , pokrajaé w dzwonka i ugotowa¢ w smaku z jarzyn, cebuli i korzeni. Gdy juz
zupetnie miekki wyja¢ go i pokraja¢ , a do smaku wrzuci¢ jedno cate zgniecione jajo z tuping, aby sie zagotowat i
sklarowat, a gdy sie ustoi, przecedzi¢ przez gestg serwete, wegorza utozy¢ w formie blaszanej wytozywszy jg jajami
na twardo, pokrajanymi w talarki, plasterkami cytryny i szyjkami rakowymi i zala¢ do petna forme

sklarowanym smakiem, rozpusciwszy w nim wpierw 6-8 listkow zelatyny i wcisngwszy sok z pét cytryny.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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