Wyzina z sosem chrzanowym

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1367 razy.

Wyzina jest to ryba solona i suszona, ktérg przed uzyciem trzeba wymoczy¢ przez dobe w zimnej wodzie, po
czym pokrajaé w plasterki i gotowaé przez godzine tak jak kazdg inng rybe w smaku z jarzyn, cebuli i korzeni, a
potem witozy¢ jeszcze na chwile do sosu chrzanowego ze $mietang i razem poddusi¢ .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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