Kablion i tupacz po wegiersku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1404 razy.

Oczysci¢ , sparzy¢ , posoli¢ i skropi¢ cytryng kawatki powyzszych ryb i zostawi¢ niech polezg godzine. W rynce udusic
na rumiano dwie cebule i szczypte zielonej papryki, utozy¢ potem rybe, skrapia¢ rosotem lub smakiem z

wtoszczyzny, a w kohcu zala¢ kwaterkg kwasnej Smietany, w ktérej rozbi¢ tyzeczke maki i podaé¢ z kluskami
zwyczajnymi lub francuskimi.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

,1713357343
Nadestat(a): 2024-06-18 11:20:29
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