Sandacz w majonezie
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Oprawi¢ ioczysci¢ rybe, tylko tyle rozkrajac ile koniecznie do wyczyszczenia wewnatrz potrzeba, wtozyé w nig, 2
marchwie czysto oskrobane i sparzone poprzednio, zeby w czasie gotowania brzuch nie wpadt i osoli¢ rybe
na pare godzin przed gotowaniem. Zastawi¢ rozmaitej wtoszczyzny z korzeniami, i w smaku tym gotowac
rybe w catosci pod pokrywa, w wanience miedzianej na wstawce do niej przyrzadzonej, lub w ptaskim duzym
rondlu w serwete obwinietg skrecong jak slimak. Po ugotowaniu natychmiast wyjmuje sie z rondla, odwija z
serwety prostuje i ktadzie na potmisku grzbietem do gory. Sos do niej robi sie majonezowy i po ostudzeniu
ryby oblewa jg sie sosem tak, zeby cata byta pokryta. Wkoto potmiska uktada sie rzezucha, w ktorag sie ktadzie
rakowe szyjki, a satatke polewa sie octem, zaprawionym oliwa. Rybe zas ubiera sie na srodku rozeta z galaretek,
po bokach buteczkami rumianymi, smarowanymi kawiorem, wkoto korniszonami, kaparami, oliwkami,
jajami na twardo gotowanymi, drobno siekanymi grzybkami i galaretka, co wszystko powinno by¢ zgrabnie
w rézne desenie utozone. Do ryby mozna poda¢ w sosjerce sos remuladowy.

Sos majonezowy do ryby mozna i w ten sposéb robi¢ . Do 2 ? kilo ryby poskuba¢ drobno 10 listkow
zelatyny biatej, wla¢ do niej ? litra smaku rybiego, wygotowaé troche i przecedzi¢ czysto. Z tego ? litra wzig¢ na
galaretke do ubrania ryby, potowe galaretki zostawi¢ klarowna, reszte zafarbowaé rézowo. Z reszty ptynu zrobi¢
sos majonezowy, dodawszy szklanke oliwy, octu mocnego tyzke, troche soli, cukru, wszystko to razem bi¢
miotetka drewniang az sie zamieni w piane i dobrze stezeje. Rybe w majonezie mozna tez da¢ faszerowana.
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