Kartofle

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1259 razy.

Kartofle powinny sie gotowa¢ w zimnej wodzie, na matym ogniu, wtedy tylko bedg dobre. Poki mtode

koniecznie, a nawet i starsze, poki sie tylko dadza, trzeba skrobaé tyzka blaszang, a nie strugaé nozem.

Ugotowane, po odlaniu wody, osoli¢ dobrze i potrzasng¢ garnek z kartoflami kilka razy, aby sol wszedzie sie

dostata. Do mtodych kartofli ktas¢ zielong pietruszke w peczek zwigzana, dla smaku, a po odlaniu wody

natychmiast wtozy¢ w nig tyzke masta mtodego surowego, wraz z trochg siekanej pietruszki i sola, przykryé garnek i
potrzasna¢ nim, az kartofle sie z mastem ?wymieszajg i jeszcze by¢ na minute na blasze postawic .
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