Ruskie pierogi

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3365 razy.

Czes¢ !

Mam przepis na "ruskie"

0.25 kg maki

1 jajko

0.25 szklanki mleka

0.25 szklanki wody

Z tego dobrze wyrobi¢ ciasto

Ugotowa¢ 10 ziemniakdw , a potem je ugnies¢ .
Doda¢ 15 dkg ttustego sera (biatego).

1 cebule pokroi¢ i podsmazy¢ na biato na masle.
Wszystko wymieszaé¢ , dodaé pieprzu i soli.

Z rozwatkowanego ciasta wykroi¢ szklanka krazki. Natozy¢ na kazdy krazek tyzke farszu i sklei¢ formujac pierogi. Wrzucac¢
do osolonej, gotujacej sie wody i gdy wyptyng - wyjac .

Smaczego!!!

From: "Joanna Nalewajko" rita@friko2.onet.pl

a czym to okrasic?(]

Nadestat(a): 2006-07-18 20:07:22

Trafitem przypadkiem na ten przepis i musiatem zareagowac . Bardzo mi przykro, ale ten przepis, mam na mysli ciasto jest przepisem
na ciasto nalesnikowe, a nie na ciasto pierogowe. Przy takiej ilosci ptyndw, tzn. 1 szkl. mleka, 1 szkl. wody i 1 jajko ciasto bedzie miato

konsystencje ptynna i nie radzitbym nikomu tego ciasta watkowa¢ . Odnosze wrazenie, ze Pani pomylity sie przepisy.
Nadestat(a):Roman <romanlé@wp.pl> 2011-01-11 23:01:20

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

