Kapusta wtoska nadziewana

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1359 razy.

Obra¢ zlisci, przerznag¢ na 4 czesci, zagotowa¢ w solonej wodzie, wycisngé z wody, natozy¢ miedzy liScie farszu, jak na
pierogi z gotowanego miesa lub surowego jak na kotduny, owigza¢ nitkg kazdy kawatek, utozy¢é w rondel, podla¢
bulionem i dusi¢ do miekkosci. Na wydaniu zala¢ sosem. Tak samo mozna gotowa¢ zwyczajng biatg kapuste.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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