
Groch biały szablasty
Dodano:  2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1208 razy.

Ugotować groch na miękko w wodzie solonej, odlać i polać sosem w następujący sposób przyrządzonym:
rozpuścić łyżkę masła z mąką, rozprowadzić bulionem, wziąć trochę octu, cukru, soli, karmelu, zagotować razem; lub
też zasmażyć masła z cebulą siekaną i polać nim groch.

NadesÅ‚aÅ‚(a): MARJA ŚLEŻAŃSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISÓW"

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 8806, plik wygenerowano 2025.06.03 01:23

http://kuchnia.now.pl

