Grzyby prawdziwe smazone
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Wzigé grzybki, korzonki z nich powykrawa¢ iuzy¢ do suszenia, po osuszeniu utrze¢ je na proszek, zachowa¢ w
flaszce i uzywaé do potraw. Grzybki zas cienko w listki pokraja¢ , wyptuka¢ pare razy w zimnej wodzie, aby

piasku nie byto i wycisna¢ z wody. Zasmazy¢ masta z cebula, wiozy¢ w nie grzyby, osoli¢ , opieprzy¢ , przykry¢
szczelnie i gotowaé , mieszajac od spodu dobrze, zeby sie nie przypiekty, smazy¢ tak dtugo, dopdki sos zupetnie

sie nie wygotuje i nie zacznie sie masto pokazywac . Mozna tez dola¢ pare tyzek kwasnej Smietany, poczym je wydac
na stét, a bedg bardzo dobre. Parzone tracg delikatny smak grzybowy. Chcac aby grzyby suszone smakowaty

tak jak Swieze, nalezy je wprzdd sparzyé kilka razy woda goraca, potem wymoczy¢ kilka razy w mleku, dalej
postepowac jak ze Swiezymi.
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