Pieczarki duszone w catosci

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1491 razy.

Wybra¢ mtode, drobne pieczarki, obciagnaé¢ z wierzchniej skérki, obcig¢ korzonki réwno z czapeczka, skropi¢
cytryna, aby nie sczerniaty, posoli¢ i dusi¢ z cebulkg na masle pod przykryciem. Gdy juz miekkie, oprészyé maka,
zala¢ kilku tyzkami kwasnej lub stodkiej $mietanki, wcisnaé¢ jeszcze cytryny do smaku, wsypac zielonej, siekanegj
pietruszki, a wydajac zaciggna¢ sos dwoma z6ttkami. Tak przyrzadzone pieczarki podaje sie do kotletow
cielecych, z pulard, ze zwierzyny etc.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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