Pieczarki faszerowane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1370 razy.

Wybra¢ dos¢ duze pieczarki o gtebokich czapeczkach, wykroi¢ korzonki, ktére wraz z dodaniem drobniejszych
kilku pieczarek posieka¢ drobno z cebulkg i zasmazy¢ na masle. Wsypa¢ gars¢ siekanego kopru lub zielonej
pietruszki, dwie tyzki tartej butki i kawatek cieleciny pieczonej lub nerki cielecej rowniez drobno usiekanej,
opieprzy¢ ten farsz i posoli¢ ; przygotowane pieczarki obgotowaé przez pare minut w stonej wodzie, a

nastepnie nadzia¢ farszem, do ktérego doda¢ jedno cate jajo, posypac tartg butkg, polaé mastem i upiec w piecu
na patelni. Gdy sie tadnie zapieka, poda¢ jako jarzyne lub jako garnitur do miesa. Mozna je podla¢ na pétmisku
bulionem.
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