Pieczarki w konserwie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1262 razy.

W lecie, gdy jest wiecej pieczarek, mozna przyrzadzi¢ sobie zapas na zime. Wybra¢ mate, mtode pieczarki, obcig¢
korzonki rowno z czapeczka, sparzy¢ wrzaca woda, a odcedziwszy ponaktadaé w stoiczki, posoli¢ , skropi¢ cytryna,
zala¢ przegotowang wodg tak, aby je zakryta i zawigzawszy pecherzem gotowaé w sianie jak kompoty.
Przechowywa¢ w zimnem a suchym miejscu.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

