Jarmuz z boczkiem lub kietbasg

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1611 razy.

Obrane listki jarmuzu optuka¢ iugotowaé w stonej wodzie, nastepnie usiekaé i przefasowaé przez sito. P6t cebuli
utartej na tarce zasmazy¢ ztyzkg masta, rozprowadzi¢ kilkoma tyzkami smaku z ugotowanej wedzonki lub
kietbasy, wtozy¢ jarmuz, doda¢ : jeden utarty na mase zgbek czosnku, troche pieprzu i dusi¢ przez dobry kwadrans.
Wydajac obtozy¢ plasterkami ugotowanego boczku lub pokrajang kietbasa.
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