Gotagbki ze stodkiej kapusty, postne
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Dwie gtowki swiezej kapusty ugotowaé na wpot w stonej wodzie potem przekroi¢ na dwoje i rozebra¢ kazdy lis¢
osobno. Pét litra kaszy pertowej lub ryzu wypiec w piecu z mastem, wymieszac¢ je z solg, pieprzem, z dwoma
posiekanymi i przyrumienionymi cebulkami i z dwoma lub trzema tyzkami ugotowanych i usiekanych

suchych grzybéw, smarowac¢ tym farszem liscie, zatozy¢ boki do $rodka i zwija¢ w ruloniki nastepnie uktada¢ jeden
obok drugiego w kamiennej rynce, zala¢ litrem przegotowanego barszczu zytniego, doda¢ tyzke mastaidusi¢ na
wolnym ogniu pod pokrywa tak dtugo, az bedg zupetnie miekkie i sos sie wysadzi. Wtedy zaprawi¢ je pot tyzka maki, a
kto chce moze doda¢ kwasnej $mietany i wydaé . Jesli gotabki takie zostang z dnia na dzien, sg tez bardzo dobre
odgrzane i przyrumienione na masle.
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